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T IPOS DE COCCIONES:

AHUMAR

HORNEAR

ASAR

GRILL

SPIEDO

WOK

M E D I D A S
G E N E R A L E S

COLORES:

NEGRO

BLANCO

TURQUESA

V E N T I L A C I Ó N  I N F E R I O R
La regulación de la temperatura se logra a partir
la ubicación que tiene la entrada de aire y la salida.

S O P O R T E  D E  A C E R O
Soporte de Acero inoxidable irrompible, con ruedas
sin posición fija para mayor comodidad en el traslado.

T E R M O M E T R O  F R O N T A L
Podrás comprobar la temperatura de tu kamado
en todo momento, para mantenerte en el rango 
del sistema de cocción elegido.

V E N T I L A C I O N  S U P E R I O R
Regulación de venteo de aire superior
para controlar la temperatura de cocción
a partir del tiraje de salida.

J U N T A S
Resistente a la temperatura en su cierre para lograr 
mayor hermeticidad y amortiguar cualquier tipo de
accidente al bajar el domo.
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R A S G O S  D E L  K A M A D O

A P E R T U R A
D E  7 0 °

5 5  C M

3 9 , 5  C M

5 4  C M

FRENTE CERRADO:

DIÁMETRO DE COCCIÓN:

BASE DEL KAMADO:

ALTURA KAMADO ABIERTO:

54 CM ALTO X 39,5 CM ANCHO

34.5 CM

21.5 CM

72 CM

KAMADO CERRADO:

DIÁMETRO EXTERNO:

39,5 CM X 24.5 CM X 24.5 CM

39,5 CM

KAMADO CON BASE:

KAMADO:

PAQUETE:

Kamado   55x50x58cm       40 kg 

F I C H A  T É C N I C A

MINI PAMPERO


